
約25℃
約1時間

約25℃
約0.5時間

約5℃
約3時間

約5℃
約1時間

各商品の解凍目安時間について

約75
mm

約75
mm

・JAN
・内容量
・解凍後消費期限
・保存方法
・荷 姿
・アレルゲン

4901840823988
1コ／約24.7g
　　　1日
要冷凍（－18℃以下）
40個 × 4合
卵、乳、小麦、大豆

・JAN
・内容量
・解凍後消費期限
・保存方法
・荷 姿
・アレルゲン

4901840829287
1コ／約25.8g
　　　1日
要冷凍（－18℃以下）
40個 × 4合
卵、乳、小麦、大豆

・JAN
・内容量
・解凍後消費期限
・保存方法
・荷 姿
・アレルゲン

4901840826910
1コ／約24.7g
　　　1日
要冷凍（－18℃以下）
40個 × 4合
卵、乳、小麦、大豆

ワッフル

・個包装サイズ
・ケースサイズ
・荷姿サイズ
・ケース重量

  75 × 115 ×   25 (mm)
400 × 175 × 140 (mm)
400 × 350 × 280 (mm)
1.22kg 

芳醇な生チョコブレンドクリームをしっとりと
焼き上げたココア入りのワッフルで包みました。

チョコワッフル

・個包装サイズ
・ケースサイズ
・荷姿サイズ
・ケース重量

  75 × 115 ×   25 (mm)
400 × 175 × 140 (mm)
400 × 350 × 280 (mm)
1.22kg 

北海道産小豆100％の粒あんを使用したあずき
クリームをふんわりと焼き上げたワッフルで
包みました。

北海道あずきワッフル

・個包装サイズ
・ケースサイズ
・荷姿サイズ
・ケース重量

  75 × 115 ×   25 (mm)
400 × 175 × 140 (mm)
400 × 350 × 280 (mm)
1.26kg 

約75
mm

約75
mm

約75
mm

約75
mm

カスタードクリームとホイップクリームを使用し、
甘さ控えめに仕立てたブレンドクリームをふんわりと
焼き上げたワッフルで包みました。

※内容量は未包装重量（目安）です。
※ケース重量は、包材込みの総重量（目安）です。

https://www.andeico.co.jp/



焼きたての香ばしいシューパフに、人気ＮＯ.１の
やわらかバニラアイスをたっぷりと入れました。

シューアイスバニラ

・JAN
・内容量
・保存方法
・荷 姿
・アレルゲン

4901840807025
1個／約26g
要冷凍（－18℃以下）
（15個 × 6袋） × 2合
卵、乳、小麦、大豆　

・個包装サイズ
・ケースサイズ
・荷姿サイズ
・ケース重量

   90 × 120 ×   45 (mm)
285 × 395 × 192 (mm)
285 × 395 × 384 (mm)
2.73kg

約60mm約60mm

焼きたての香ばしいシューパフに、ほのかな酸味を
利かせたストロベリーアイスをたっぷりと入れました。

シューアイスストロベリー

・JAN
・内容量
・保存方法
・荷 姿
・アレルゲン

4901840807032
1個／約26g
要冷凍（－18℃以下）
（15個 × 6袋） × 2合
卵、乳、小麦、大豆　

・個包装サイズ
・ケースサイズ
・荷姿サイズ
・ケース重量

   90 × 120 ×   45 (mm)
285 × 395 × 192 (mm)
285 × 395 × 384 (mm)
2.73kg

約60mm約60mm

焼きたての香ばしいシューパフに、マイルドな味わい
のチョコアイスをたっぷりと入れました。

シューアイスチョコ

・JAN
・内容量
・保存方法
・荷 姿
・アレルゲン

4901840807049
1個／約25.6g
要冷凍（－18℃以下）
（15個 × 6袋） × 2合
卵、乳、小麦、大豆　

・個包装サイズ
・ケースサイズ
・荷姿サイズ
・ケース重量

   90 × 120 ×   45 (mm)
285 × 395 × 192 (mm)
285 × 395 × 384 (mm)
2.70kg

約60mm約60mm

焼きたての香ばしいシューパフに、上品な渋みと
ふくよかな香りの抹茶アイスをたっぷりと入れました。

シューアイス抹茶

・JAN
・内容量
・保存方法
・荷 姿
・アレルゲン

4901840807346
1個／約26g
要冷凍（－18℃以下）
（15個 × 6袋） × 2合
卵、乳、小麦、大豆　

・個包装サイズ
・ケースサイズ
・荷姿サイズ
・ケース重量

   90 × 120 ×   45 (mm)
285 × 395 × 192 (mm)
285 × 395 × 384 (mm)
2.73kg

約60mm約60mm

プチシュー

・JAN
・内容量
・解凍後消費期限
・保存方法
・荷 姿
・アレルゲン

4901840823957
1パック／110g
　　　1日
要冷凍（－18℃以下）
（12個 × 20p） × 2合
卵、乳、小麦、大豆

・パックサイズ
・ケースサイズ
・荷姿サイズ
・ケース重量

150 × 195 ×   40 (mm)
310 × 390 × 214 (mm)
310 × 390 × 428 (mm)
3.00kg   

・JAN
・内容量
・解凍後消費期限
・保存方法
・荷 姿
・アレルゲン

4901840826149
1パック／105g
　　　1日
要冷凍（－18℃以下）
（12個 × 20p） × 2合
卵、乳、小麦、大豆

・パックサイズ
・ケースサイズ
・荷姿サイズ
・ケース重量

150 × 195 ×   40 (mm)
310 × 390 × 214 (mm)
310 × 390 × 428 (mm)
2.89kg   

・JAN
・内容量
・解凍後消費期限
・保存方法
・荷 姿
・アレルゲン

4901840825883
1パック／105g
　　　1日
要冷凍（－18℃以下）
（12個 × 20p） × 2合
卵、乳、小麦、大豆

・パックサイズ
・ケースサイズ
・荷姿サイズ
・ケース重量

150 × 195 ×   40 (mm)
310 × 390 × 214 (mm)
310 × 390 × 428 (mm)
2.89kg   

・JAN
・内容量
・解凍後消費期限
・保存方法
・荷 姿
・アレルゲン

4901840826903
1パック／105g
　　　1日
要冷凍（－18℃以下）
（12個 × 20p） × 2合
卵、乳、小麦、大豆

・パックサイズ
・ケースサイズ
・荷姿サイズ
・ケース重量

150 × 195 ×   40 (mm)
310 × 390 × 214 (mm)
310 × 390 × 428 (mm)
2.89kg   

いちごプチシュー

抹茶プチシュー
自家製のカスタードクリームに生チョコペーストを
ブレンドし、ココアを練り込んだひとくちサイズの
シューパフに入れました。

チョコプチシュー

約44mm約44mm 約44mm約44mm

約44mm約44mm約44mm約44mm

自家製のカスタードクリームとホイップクリームを
使用し、甘さ控えめに仕立てたブレンドクリームを
ひとくちサイズのシューパフに入れました。

解凍目安アイコンの時間については裏表紙に記載しております。

宇治抹茶を使用し、ほろ苦く上品な味に仕立てた抹
茶ブレンドクリームをひとくちサイズのシューパフに
入れた、和風タイプのプチシュークリームです。

自家製のカスタードクリームに果肉入りの苺ジャムを
ブレンドしたフレッシュ感たっぷりのいちごクリームを
ひとくちサイズのシューパフに入れました。

・JAN
・内容量
・解凍後消費期限
・保存方法
・荷 姿
・アレルゲン

4901840823964
1コ／約29.9g
　　　1日
要冷凍（－18℃以下）
（15個 × 3袋） × 4合
卵、乳、小麦、大豆、ゼラチン

・大袋サイズ
・ケースサイズ
・荷姿サイズ
・ケース重量

300 × 200 ×   65 (mm)
295 × 225 × 195 (mm)
295 × 450 × 390 (mm)
1.58kg

・JAN
・内容量
・解凍後消費期限
・保存方法
・荷 姿
・アレルゲン

4901840823971
1コ／約30.5g
　　　1日
要冷凍（－18℃以下）
（15個 × 3袋） × 4合
卵、乳、小麦、大豆、ゼラチン

・大袋サイズ
・ケースサイズ
・荷姿サイズ
・ケース重量

285 × 220 ×   65 (mm)
305 × 240 × 190 (mm)
305 × 480 × 380 (mm)
1.63kg

ムースシュー ムースエクレア
独自製法で、ふわっとしたムース食感に仕立てた
カスタード風味のクリームをミニサイズのシューパフ
にたっぷりと入れました。

約60mm約60mm約60mm 約60mm約70mm約70mm

独自製法で、ふわっとしたムース食感に仕立てた
カスタード風味のクリームを楕円形のシューパフ
にたっぷり入れ、チョココーティングしました。
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